KLEINIGKEITEN snacks & starters

Brot und Dip ® 3,00
Bread and Dip

Oliven und Kasewtrfel & 5,50

Olives and cheese

Annas Garten ® © 11,50

Blattsalate mit Beerendressing, eingelegtes Gemuse

Seasonal leaf salad, berry dressing, mixed pickles

+ Gebackener Ziegenkése baked goat cheese ® + 5,50
+ Gebratene Hahnchenstreifen chicken stripes + 6,50
Geflugellebermousse 14,50

Preiselbeeren, Walnussbrioche

Poultry liver mousse, cranberries, walnut brioche

Kasekrainer 7,50

Semmel, Senf

Austrian sausage with cheese, bread roll, mustard

Zwiebelkuchen mit Speck 13,90
Krauterdip, Salat

Onion tart with Bacon, herb dip, side salad

Kirbisfrittata & 13,90
Krauterdip, Salat

Pumpkin Frittata, herb dip, side salad

Suppen souwes

Sichsische Kartoffelsuppe ® 2 8,50

Krauter, Cro(tons

Potato soup, herbs, croutons

+ Wiener & Speck sausage & bacon + 2,00

Kiirbis-Orangen Suppe ® 9,50

Pumpkin & orange soup

- vegetarisch vegetarian S vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.

AN NAS KLASSIKER ANNA CLASSICS

Stramme Anna (optional &) 14,50

Roggenbrot, Senfcreme, Schinken, pochiertes Freilandei

Rye bread, mustard creme, ham, poached egg

Brotzeitplatte 17,50

Wurst- und Kasespezialitaten, Pickles, Butter, Kren

Snack platter, sausage and cheese specialties, pickles, horseradish

Spinatknédel & 18,50
Pilzrahm, Pesto

Spinach dumpling, creamy mushrooms, pesto

Konigsberger Klopse 19,50

Kapernsauce, Salzkartoffeln, Rote Bete

Meatballs, caper sauce, potatoes, beetroot

Wiener Kalbsschnitzel 28,50

Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren, Zitrone

Thin breaded pan-fried veal cutlet, potato cucumber salad, cranberries

SA I S O N A L E S SEASONAL SPECIALTIES

Herbstliche Pasta & ™ 16,50
Pilze, Kirbis

Pasta autumn style, mushrooms, pumpkin

+ Filet vom Wels catfish filet + 8,00
Kiirbisrisotto & 18,90

Ziegenfrischkase, Kirbiskerne

Pumpkin risotto, goat cheese, pumpkin seeds

Zanderfilet 24,50

Wourzelgemdse, lila Kartoffeln

Pike-perch fillet, root vegetables, purple potatoes

Sachsisches Senffleisch 20,90

Saure Gurke, Salzkartoffeln, Beilagen Salat

Saxon mustard beef, sour pickle, boiled potatoes, side salad

Beachten Sie gern auch unsere Tafel mit den
aktuellen Tagesempfehlungen!



ABSCHLUSS DESSERT

Kirbismuffin & 10,90
Weilles Kaffeeparfait

Pumpkin muffin, white coffee parfait

Sachsische Quarkkeulchen & 9,50

Zucker & Zimt, Apfelmus, Vanilleeis

Regional pancakes, sugar & cinnamon, apple puree, vanilla ice cream

Zitronentarte € 8,50

Lemon tarte

EISBECHER ICE CREAM

Schokobecher ® 9,50

3 Kugeln Eis (2x Schoko, 1x Haselnuss), Brownie,
SchokosolRe, Sahne

3 scoops of ice cream (2x chocolate, 1x hazelnut), brownie, cream

Schwedeneisbecher ® 8,90

2 Kugeln Vanilleeis, Apfelmus, Eierlikor, Sahne

2 scoops of vanilla ice cream, apple puree, eggnog, cream

Fruchtbecher ® 8,90

2 Kugeln Eis (Erdbeere, Joghurt-Himbeere), Beeren,
Sahne, Streusel

2 scoops (strawberry, yogurt-raspberry), berries, cream, sprinkles

Kindereisbecher ® 6,50

2 Kugeln Eis (Erdbeere, Vanille), Smarties, Sahne

2 scoops (strawberry, vanilla), Smarties, cream

Kugel Eis ® scoop of ice cream 2,80
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss, Stracciatella,
Joghurt-Himbeere, Zitronensorbet

Vanilla, chocolate, strawberry, hazelnut, stracciatella, yoghurt-
raspberry, lemon sorbet

. vegetarisch vegetarian (Sh vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.

FRUHSTUCK sreaxeast

(Sonntag: 10 - 14 Uhr] [Sunday 10 - 14)

Annas Friuhsttick fir 2 28,50

Brotchen, Butter, Kase, Schinken, Gemiuse, Dip,
Avocadocreme, 2 gekochte Eier, 2 Orangensaft

Bread rolls, butter, cheese, ham, vegetables, dip, avocado dip, 2 boiled
eggs, 2 glasses of orange juice

Herzhaftes Frihstlick 14,50

Brotchen, Kase, Schinken, Butter, Gemuse, Dip

Bread rolls, butter, cheese, ham, vegetables, dip

Garten Frihstiick ® © 13,50

Brotchen, Olivendl, eingelegtes Gemuise,
Avocadocreme, Gemusedip, Gurkensalat

Bread rolls, olive oil, vegetables, avocado, dip, cucumber salad

Stramme Anna (optional &) 14,50

Roggenbrot, Senfcreme, Schinken, pochiertes Freilandei

Rye bread, mustard creme, ham, poached egg

Strammer Max 13,50

Roggenbrot, Butter, Schinken, Spiegelei
Rye Bread, butter, ham, fried egg

Annas Benedict ® 11,50

Zwei pochierte Freilandeier, hausgemachtes
Krauterbrioche, Sauce Hollandaise, Babyspinat

Two poached free-range eggs, homemade herb brioche, hollandaise
sauce, spinach

mit Avocado & avocado + 3,50
mit hausgebeiztem Lachs cured salmon + 5,90
Riihrei oder Spiegelei (von 3 Eiern) ® 7,20

Butter, 1 dunkles oder helles Brotchen

Scrambled eggs or fried eggs (3 eggs), bread roll, butter

mit Krdutern ® herbs + 0,50
mit Cherry-Tomaten ® cherry tomatoes + 1,50
mit Schinken ham + 2,90

. vegetarisch vegetarian (Sh vegan vegan

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie
sich bitte an unser Servicepersonal.
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